Kochen mit Pfiff

Impressionen vom 07.05.2004

Wieder einmal war es soweit. Unter Anleitung der Profikdchin Petra Pfeiffer haben 18 Gaste im
Hause KUCHEN-SCHRODER an diesem Abend tatkraftig dazu beigetragen, anschlieRendes

3-Gange-Menii zu realisieren.

dazu einen charaktervollen u

WeilBwein aus der Provence mit fruchtigem Bukett
Chateau Val Joanis weil8 2002

Appetit bekommen?

Der niachste Kochevent folgt bestimmt!

-K

www.kornberger-weine.de

nd eleganten

Spargelsalat mit Kaviar
Créme fraiche und Gambas,

serviert mit frisch gebackenem Brot

Lachs pochiert
mit duftender Schnittlauchsauce
und Safranreis

dazu einen himbeerfarbenen, frischen und
ausgewogen Roséwein aus der Provence,
mit beachtlicher Ldnge

Chateau Val Joanis rosé 2002

...und zum Abschlu3
Champagner - Sabayon

mit einem vollmundigen, im Abgang sehr fruchtigen
Rotwein aus der Provence

Forbin de Janson ,,Vieilles Vignes"” 2001
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HHVEN WEIN NALER !
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